Csiilok napok!

- Tarkonyos burgonyakrémleves Ffiistolt csilok julienne-nel,

fott tojassal 900.-
- Tanyasi bableves tdlban, benne fétt fistélt csiilokkel 2100.-
- Ropogés bécsi "csavart" csiilok 3500.-
- Borsos tokany csiilokbél 2100.-
- Rdntott borjulab filé 1900.-
- Kemencében siitott borjucsiilok vadas martasban, 2800.-

burgonya krokettel

- Kemencés borjucsiilok inyenc médra 3100.-
(fott-fustolt marhanyelvvel,-fozétt barna martassal,-kakukkfivel,

-vorosborral késziilt raguval)

- Borjucsiilok magnas médra 3900.-

(roston siilt libamdjjal, roston siilt csiperke gombaval)

- Adzsikds piritott bardanycsiilok rozmaringos burgonyaval,

marinalt-silt zoldségekkel 10dkg 800.- + garnirung 800.-
- Sertéscsilok szeletek chilis babraguval 2500.-
- Piritott csiilok szeletek majonézes burgonyasalataval, 2800.-

balzsamecetes zoldsalataval
- Cstilokszeletek vorosboros csibemdjraguval 2600.-

- Hazi szilvas lepény 600.-
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